
お し な が き

価 格 表

基　本メニュー

二段せいろ蒸し御膳 (P0341）

海鮮味覚御膳(P0382）

四季の味覚御膳(P0351）

丹波黒どり・お造り御膳(P0361）

あさりづくし御膳 (P0331）

豚ちり鍋・お造り御膳 (P0321）

旬野菜せいろ蒸し御膳(P0313）

甘えび造り御膳(P0301）

〈冬〉伊根ぶり・ふぐ御膳 (P0411）

〈冬〉かにづくし会席 (P0421）

二段せいろ蒸し、お造り(二種盛り)、橋立そば、焚き合せ

小鉢、御飯(丹後こしひかり)、吸い物、香の物

のどぐろ陶板焼き、金目鯛・イカ造り、焼きあわび、ふぐ天婦羅

橋立そば、小鉢、御飯(丹後こしひかり)、吸い物、香の物

季節の釜飯、季節の天婦羅、二段せいろ蒸し、橋立そば

焚き合せ、小鉢、吸い物、香の物

丹波黒どり陶板焼き、お造り(五種盛り)、野菜天婦羅、橋立そば

茶碗蒸し、(かに身入り)小鉢、御飯(丹後こしひかり)、吸い物、香の物

あさり酒蒸し、あさり釜飯、お造り・サザエ、橋立そば

小鉢(あさり若布 )、あさり吸い物、香の物

旬野菜せいろ蒸し、焼魚・魚フライ、お造り (二種盛り )、橋立そば

野菜サラダ、小鉢、御飯 (丹後こしひかり )、吸い物、香の物

甘えび造り、焼魚・魚フライ、野菜サラダ、橋立そば、焚き合せ

小鉢、御飯 (丹後こしひかり )、吸い物、香の物

伊根ぶりしゃぶしゃぶ、ふぐ刺し、ふぐ空揚げ、焼きふぐ、ふぐ茶碗蒸し

小鉢、御飯(丹後こしひかり)、吸い物、香の物

ズワイがに姿 一杯、かに鍋、焼きがに、かに刺し (二本 )

かに天婦羅、八寸、橋立そば(かに入 )、茶碗蒸し(かに入 )

かに御飯、吸い物(かに入 )、香の物

豚ちり鍋、お造り(三種盛り)、野菜天婦羅、茶碗蒸し、橋立そば

小鉢、御飯(丹後こしひかり)、吸い物、香の物

季　節メニュー 特　選メニュー
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※ご希望のメニュー及びご予算はご遠慮なくお申し付け下さい。

※季節により献立及び器が多少変更になります。

※料理価格は、季節により変更になる場合がございます。事前にご確認お願い致します。

表示の価格は税込となります。

〒626-0001 京都府宮津市文珠 475

ＴＥＬ.0772-22-4151  ＦＡＸ.0772-22-2555

Ｅ-ｍａｉｌ honten@hashidate-daimaru.co.jp

〒629-2232 京都府宮津市中野 430

ＴＥＬ.0772-27-1313 ＦＡＸ.0772-27-1441

Ｅ-ｍａｉｌ sea@hashidate-daimaru.co.jp

http://www.hashidate-daimaru.co.jp/

橋立大丸本店

2026 年 9 月 ~2027 年３月

但馬うしすき焼き、白イカ姿造り、野菜天婦羅、橋立そば

小鉢、御飯(丹後こしひかり)、吸い物、香の物

ズワイがに・あわび御膳 (P0431）

但馬うしすき・白イカ御膳(P0372）

ズワイがに半肩、焼きあわび、野菜天婦羅、橋立そば、茶碗蒸し

小鉢、御飯(丹後こしひかり)、吸い物、香の物

SEASON MENU

BASIC MENU

SPECIAL MENU


